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Küchenhilfe/Hilfskoch 80 % – 100 % 
(m/w/d)
Wir bieten Ihnen eine attraktive Stelle: Ihre 
Aufgaben: – Annahme der für die Küche be-
nötigten Waren unter Beachtung von Qualität 
und Frische – Einlagerung der Waren und 
Kontrolle der Lagerbestände – Mithilfe bei der 
Vor– und Zubereitung unseres Angebotes  
– Anrichten von Speisen und Ausgabe an den 
Service – Ordnungsgemässe Handhabung der 
Maschinen und Geräte – Sicherstellung der 
Einhaltung der HACCP-Vorschriften, insbe-
sondere im Hinblick auf die Reinigung und 
Pflege von Arbeitsmitteln, Geräten und 
 Kücheninventar
Hotel Sternen, Unterwasser

Jungkoch w/m 50% – 60 %
Sie üben mit viel Leidenschaft Ihren Beruf aus, 
haben bereits Erfahrung im à la carte Geschäft. 
Wir erwarten von unserem zukünftigen Mit-
arbeiter grossen Einsatz, Fleiss und Ideen um 
unsere Betriebsabläufe stetig zu verbessern. 
Für die ausgeschriebene Stelle suchen wir eine 
Persönlichkeit mit abgeschlossener Ausbildung 
als Koch/Köchin im Hotel- oder Gastgewerbe. 
Wir bieten Ihnen einen Arbeitsplatz in einem 
gut etablierten Restaurant mit zeitgemässen 
Anstellungsbedingungen in einem spannenden 
Umfeld, vielseitigen Aufgaben sowie die 
Möglich keit selbständig zu arbeiten.
Restaurant Sonnenhof, Uetikon am See

Büffetposition am Abend, 70 %
Für unser Restaurant Team im Herzen von Basel 
suchen wir eine Verstärkung für am Abend. Es 
erwartet Sie ein vielseitiges Auf gabegebiet. Sie 
stellen einen reibungslosen Serviceablauf sicher. 
Die Hauptaufgaben sind herausgeben von Ge-
tränken, Bon Kontrolle, entladen und beladen 
des Speiseliftes, Auffüllen des Getränkestockes, 
diverse Reinigungsarbeiten und Unterstützung 
der Servicemitarbeiterinnen sowie annehmen 
von telefonischen Reservationen. Unser Betrieb 
ist bis auf wenige Ausnahmen, wie Fasnacht oder 
an grossen Messen, Sonntag und Montag ge-
schlossen. Regelmässige Betriebsferien an Os-
tern und Weihnachten sowie 4 Wochen wäh-
rend den Basler Schulferien.
Restaurant Hasenburg, Basel

Mitarbeiter:In Produktion
Für unseren Standort Spreitenbach AG suchen 
wir per sofort oder nach Vereinbarung einen 
motivierte:n Mitarbeiter:In Produktion in 40 % 
Anstellung (Jahresarbeitszeit) Die Aufgaben:  
– Mithilfe bei der Produktion unserer veganen 
Speisen – Mithilfe im Bereich Sauberkeit, Reini-
gung und Lebensmittelhygiene – Mithilfe bei der 
Auslieferung / Aufbau bei externen Kunden  
– Alleinges Ausliefern von z.B. Apéroplatten oder 
einfachen Buffets mit dem Firmenfahrzeug
Ché VEGara – veganes & revolutionäres Cate-
ring, Spreitenbach

Buffet- Mitarbeiter*in / Student*in
Das Bären Team sucht Eine motivierte, aufge-
stellte, junge, pflichtbewusste Buffet- Mitarbei-
ter*in evt. Student*in Sonntag und Montag 
Ruhetag z.B Freitag und Samstag Abend
Restaurant Bären, Schwarzenburg

Service, Restauration
Das Bären Team sucht per August 2024 oder 
nach Vereinbarung Eine motivierte, aufgestellte, 
fachkundige, pflichtbewusste Servicefachkraft 
Restaurationsfachkraft Sonntag und Montag Bä-
ren-Ruhetag sportlicher Mittagservice, schöner a 
la Carte Service am Abend mit Verantwortung
Restaurant Bären, Schwarzenburg
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Planen Sie frühzeitig Ihre nächsten Stellen-/ 
Immobilienanzeigen im  GastroJournal.

Die nächsten Erscheinungstermine:

Nummer 14/15  5. April 2024
Nummer 16/17  18. April 2024
Nummer 18/19  2. Mai 2024
Nummer 20/21  16. Mai 2024
Nummer 22/23  30. Mai 2024
Nummer 24/25  13. Juni 2024

IMMOBILIENMARKT/
ANNONCES IMMOBILIÈRES

Charmantes Anwesen 
mit Geschichte in 
Speicher AR sucht neue 
Eigentümer!

Sind Sie bereit,  
Ihr unternehmerisches 
Traumprojekt in  
die Tat umzusetzen?

Gestalten Sie Ihre Zukunft mit uns, die Nutzung und der Ausbau 
sind offen. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!  
Das vollständige Inserat finden Sie auf immoscout.ch; uns erreichen 
Sie unter 071 447 60 20 / livia.brunner@brunnerundpartner.ch

Möchten Sie das Klosterhotel 
St. Petersinsel führen?
Die Burgergemeinde Bern sucht per Anfang 2025  
eine langfristige und nachhaltige Partnerschaft. Gefragt  
ist eine innovative Mieterin, die den Betrieb mit einem 
überzeugenden Konzept und im Sinne der Burgergemeinde 
in eine neue Ära führt. 

Die Ausschreibungsunterlagen können unter 
der folgenden Adresse angefordert werden: 
G&P Gruppe, Urs Gügler,  
Brünigstrasse 20, 6005 Luzern,  
kontakt@gp-gruppe.ch 
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Mehr Infos:
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KEY ACCOUNT MANAGER Graubünden
Moët Hennessy, the Wines and Spirits Division of LVMH, regroups twenty-five Maisons, 
many of which have been around for centuries, while other are just starting their journey. Our 
vision is to lead the future of luxury Wines and Spirits from nature to communities. 

Located in the most prestigious terroirs around the world, we have unique savior-faire from 
winemaking to art de vivre, hospitality, and brick-and-clicks retail management to craft 
exceptional experiences for consumers.

As an employer, Moët Hennessy offers unique journeys throughout its global ecosystem, 
opportunities to develop new skills and grow professionally. Our vision is to lead the future of 
luxury wines and spirits from nature to communities. Our company success will be created 
by pioneering people with passion for crafting experiences and turning challenges into 
opportunities to innovate

Job Mission

As Key Account Manager in Graubünden region with focus on St Moritz, Davos, Bad Ragaz, 
Lenzerheide, Arosa, Flims, Laax areas, you will be responsible of: 

• Increasing sales by being closer and more proactive with AYL customers but also ensuring 
potential sales opportunities for seasonal peak season

•  Improving our market penetration by developing the relationship with existing clients and 
be quicker tackling opportunities via broader network 

•  Being a «Resort Expert» by having the best understanding of the customer needs during 
the winter and summer season

Your profile

Professional experience & know how:
• An educational background (Diploma in Sales, Bachelor’s degree…) & a first 

experience in Sales
•  Knowledge of the region of Graubünden and ease with the season dynamic
•  Organized and rigorous, with a commercially assertiveness and negotiation skills 
•  Ability to establish strong relationship with key stakeholders and partners
•  Know how to use Word, Excel and PowerPoint
•  Languages: fluent in German (Swiss German a big plus) and English. French is a 

plus.
•  Other skills: Passionate about Wines & Spirits with an affinity for gastronomy and 

hospitality, you have an entrepreneurial and spirit of conquest attitude. You are an 
energetic and trustworthy team player, and you are ready to develop yourself! 

Please apply on the LVMH Career Website https://www.lvmh.com/talents/ with the  
reference: MHE01971

Spannende Hotelge-
schichten aus Zermatt 
Stephan Markus Seiler ist ein Urenkel 
der Hotelgründer und -dynastie der Fa-
milie Seiler. In seinem Buch schreibt er 
über den Aufschwung Zermatts als Tou-
rismusdestination und die Hotelpioniere 
Alexander und Catharina Seiler. Der 
Gommer Bauernsohn und spätere «Ho-
telkönig von Zermatt» war eine starke 
Persönlichkeit und soll neue Konkurren-
ten auch mal als «Schweinehund» be-

zeichnet haben, was ihm eine Einladung 
vors Gericht einbrachte. Solche Anekdo-
ten, Briefe von Gemeindepräsidenten 
und 90 historische Bilder und Aufnah-
men von Zermatt um 1870 machen das 
Buch mit seinen 170 Seiten sehr lesens-
wert. Als André Seiler, der letzte Vertreter 
der fünften Seiler-Generation, die Lei-
tung der Hotels 2022 abgab, endete eine 
170-jährige Familientradition.� rw 

«Von einfachen Herbergen zu stilvollen 
Grand Hotels in Zermatt und Gletsch» 

von Alexander & Catharina Seiler 
ISBN 978-3-909059-87-4, 33 Franken

BUCHTIPP

Inserieren Sie in  
der «Fundgrube» 
des GastroJournals 

Sie finden bei uns alle zwei Wo-
chen diverse Anzeigen in unter-
schiedlichsten Kategorien – von 
Grossküchengeräten, Gemüse-
schneidemaschinen, Gastromöbel 
(in- oder outdoor) über Terrassen
heizstrahler, Autos, Velos bis hin 
zu Kaffeemaschinen und viel mehr. 
Teilen Sie uns mit, was Sie verkau-
fen wollen oder suchen.

Wir bieten für Ihre Anzeige fol-
gende Werbemöglichkeit: Print, 
Kombi (Print und digital) oder 
online.

anzeigen @ gastrojournal.ch
044 377 53 11

Kontaktieren Sie uns ! 
Wir beraten Sie gerne.
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